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VITRINE

Hsp : 400,00 cm

+/-0.00

ET
AB

LI

Cuve à sang

+0.40

+0.40

SANG

-1.20

Bassin tampon de régulation 120 m3

Bac à déchets

Bac à déchets
Bac à déchets

Dégrilleur
 6mm

Poste de Relevage
 2x18m3 Tamis rotatif

Dégraisseur aéré raclé

Préleveur

Comptage

Point d'eau

Chauffe eau

SANG
ALIMENTAIRE

POMPES
A SANG

BATTEUR
A SANG

BATTEUR
A SANG

800x1200800x1200

C1

+1.20

+1.20
+/-0.00

LAVE BOTTE

LAVE BOTTE

LAVE BOTTE

Lave bottes

Légende :

675.45

674.50

675.90

674.50

675.50

+/-0.00

-0.20

+0.40

+0.40

+/-0.00

Hsp : 700,00 cm

-1.00
REC

ECS

EG

BALANCE
AU SOL

8

9 21

L.S L.S L.S

L.P
L.P
L.P
L.P
L.P

675.45

674.30

675.78
675.63 675.44

675.42

675 .43

675.35

675.32

675.26/gr

675.36

676.51

674.43

675.56

675.57/T

675.65/seuil

675.64/seuil
675.60

675.65/seuil
675.62

675.63

675.60

675.61

675.64/seuil

675.63675.62

675.63/seuil

677.58

677.54

676.41

676.14
676.35

676.20
676.16

676.03

675.75

67
9.
18 68

0.
49

68
2.
06

68
2.
77

68
0.
67

68
1.3
9

68
2.
06

680.96
681.44

+0.40

+0.40

GB :
OV :
PORCS :
VEAUX :

2.5m²/bêtes
0.45m²/bêtes
0.5m²/bêtes
0.80m²/bêtes

38bêtes
192bêtes
196bêtes
80bêtes

676.10

10

Vl

VL

TRANSFERT BISTOURI

TRANSFERT

Fente
veaux

INSPECTIONS

FENTE

EMOUSSAGE

DEPOUILLE

POSTE
EVISCERATION

CARAGE

ARRACHE
ET POUSSE
CRAVATES

Rosette Eviscération
blanche

Fente InspectionParage
Manuel

Eviscération
rouge

RAIL BAS h:2.50m

RAIL HAUT h:3.50m

ARRACHE PEAUX
BANANE

ARRACHE
CUIRS

Arracheur

C3

PESEE

BAC BAC BAC

Fente
automatique

Pesée

C1

P.H

P.H

P.H

P.H

LAVE BOTTE

C
lô

tu
re

 é
xis

ta
nt

e

Clôture projet

Quai d’expédition
commandes pièces découpe

pendues et bacs
(+8/+10°c)

45 m²

Chambre
 froide abats

(0/+2°c)
24 m²tank sang

300 l

Ressuage carcasses
(0/+2°c)
34 m²

fendeuse têtes

Local
 têtes

(+8/+10°c)
6 m²

SAS hygiene
15 m²

Surgélation
13 m²

Local
stockage

consommables
18 m²

ce
rcle

u
s
e

P.I

P.I

Jbons longesEpaulescasse

Jbons longesEpaulescasse

PI

Préparation
 commandes
(+8/+10°c)

27 m² Quai expédition
 préparation commandes

(+8/+10°c)
58 m²

 SURFACE
LOCAUX SOCIAUX  :

148 m²

Connexion
bloc froid
 abattoir

 SURFACE
ATELIER DECOUPE / TRANSFORMATION  :

793 m²

VesƟaires sanitaires
hommes AbaƩoir

21 m²

Couloir
 tenue
 ville

10 m²

Couloir
tenue
 travail
4 m² VesƟaires sanitaires

femmes Découpe
17 m²

WC
Handicapés

7 m²

Salle de pause
43 m²

ce
rcle

u
s
e

Entrée
du personnel

5 m²

Bureaux direcƟon
commercial

Stockage
 congélation 2

(-18°c)
32 m²

Stockage
 congélation 1

(-18°c)
25 m²

Accueil
 Archives

30 m²

Entrée
7 m²

AMENAGEMENT A LONG TERME
 162m²

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00

3.00

3.50

3.50

3.50

3.50

2.60

2.60

2.60

2.60

2.60

2.60

2.602.60

2.60

2.60

Chambre froide
 produits finis

(0/+2°c)
48 m²

Laverie
16 m²

3.50
3.50

Chambre froide
déchets
(0/+2°c)
22 m²

Local stockage
produits découpés

(0/+2°c)
30 m²

4.00

hachoir
50l

main auto
poussoir
sous vide

50 l

mélangeur
50l

operculeuse
 semi auto

bascule au sol

Local injection et fabrication
(+6/+8°c)

56 m²

ar
m

oi
re

 b
oy

au
x

ba
la

nc
e

PI

b
a
la
n
ce

in
je
ct

e
u
s
e

 vertical
machine sous vide

table prepa
 barqueƩes saucisses

PI

3.50

Salle de cuisson
20 m²

ce
ll
u
le
 d

e
 c

u
is
s
o
n

ce
ll
u
le
 d

e
 c

u
is
s
o
n

à
 t

e
rm

e

Déballage
(+4/+6°c)

13 m²

machine
sous vide

 Refroidissement
 rapide
(0/+2°c)
12 m²

3.50

3.50

3.50

machine
à glaces

b
a
ra

tt
e
 5

0
0
 l

b
a
ra

tt
e
 p

ro
je
t

 eau 50 l

 à
 t

e
rm

e

CF stockage
 mêlées et barattage

(0/+2°c)
 37 m²

3.50

casier
sur tenue

d
é
co

u
e
n
n
e
u
s
e

bascule

p
la
te

a
u
 b

a
s
cu

le

aérienne

Local découpe
(+8/+10°c)

170 m² au lieu de 97 m ²

4.00

Jbons longesEpaulescasse

Jbons longesEpaulescasse

Salle de réunion
29 m²

2.60

Chambre froide
pièces découpés

(0/+2°c)
21 m²

Chambre froide
produits découpés

(0/+2°c)
33 m²

Circulation
(+4/+6°c)

34 m²

3.50

bascule
aérienne

p
la
te

a
u
 b

a
s
cu

le

Ressuage
Stockage
tampon

porcs (0/+2°c)
11 m²

4.00

+0.40

Brumisation

P.H

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

Parc 4 GB
ou 10 veaux

P.H

P.H

7 porcs

P.H

4 coches

14 Ovins

P.H

P.H

P.H

8 Ovins

BOBCAT S70

P
st

P.H

BO
BC

A
T 

S7
0

14 15 16 17 18

Parc 4 GB
ou 10 veaux

Parc 4 GB
ou 10 veaux

Parc 4 GB
ou 10 veaux

Parc 4 GB
ou 10 veaux

P.HP.H

P.H

P.HP.H

P.H

P.H

12 porcs

Brumisation

Brumisation

12 porcs

10 porcs

10 porcs

10 porcs

10 porcs

10 porcs

10 porcs

14 porcs

14 porcs

7 porcs 7 porcs 7 porcs 7 porcs 7 porcs 7 porcs 7 porcs 4 coches

15 Ovins 15 Ovins 15 Ovins 15 Ovins

15 Ovins15 Ovins15 Ovins15 Ovins14 Ovins

12 Ovins

12 Ovins

8 Ovins 8 Ovins

8 Ovins8 Ovins8 Ovins

BO
BC

A
T 

S7
0

Clôture projet

+0.40

PESEE

674.50

675.45

675.45

+/-0.00

NE

B3 QUAI DECHARGEMENT PORCS
S: 21,05 m2

Hsp : 400,00 cm

B6 CASES COULOIR PORCS
S: 156,02 m2

Hsp : 400,00 cm

B5 CASES COULOIR OVINS/VEAUX
S: 149,30 m2

Hsp : 400,00 cm

B7 LOGETTES ET PARCS BOVINS
S: 204,27 m2

Hsp : 400,00 cm

B8 INFIRMERIE PETITS ANIMAUX
S: 5,26 m2

Hsp : 400,00 cm

C5 EPI
S: 10,87 m2

Hsp : 250,00 cm

D3 ECHAUDAGE
S: 92,41 m2

T:  Amb.
Hsp : 500,00 cm

D4 PORCELETS
S: 14,25 m2

T:  Amb.
Hsp : 450,00 cm

B2 QUAI DECHARGEMENT VEAUX/OVINS
S: 24,01 m2

Hsp : 400,00 cm

SAS
S: 5,55 m2

T:  Amb.
Hsp : 700,00 cm

ABATS BLANCS
S: 5,66 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 400,00 cm
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RAIL BAS h:2.50m

RAIL HAUT h:3.50m

RAIL DE GUIDAGE "BENNE"

RAIL DE GUIDAGE "BENNE"

BENNE
2.50x6.00m

BENNE
2.50x6.00m

BENNE
2.50x6.00m

BENNE
2.50x6.00m

RAIL DE GUIDAGE "BENNE"
OUVERTURE PROCESS

OUVERTURE PROCESS

+/-0.00

N

OS

E

LA MECQUE

A
IR

 D
E 

LA
V

A
G

E

+/-0.00

(sur 90% de la surface 1 siphon/20 m²)
Hypothèse revêtement adhérent
charge d'exploitation < 2to/m²

(sur 90% de la surface 1 siphon/20 m²)
Hypothèse revêtement adhérent
charge d'exploitation < 2to/m²

100 ml

25 ml

50 ml

50 ml

Lave mains

Lave mains + stérilisateur

Porta
il a

utoporta
nt électrique

pa
ssa

ge libre 10 .00  m
 - ht . 2 .00 m

Portail autoportant électrique
passage libre 6.00 m - ht. 2.00 m

Po
rta

il 
pa

ss
a

ge
lib

re
 5

.0
0 

m
 - 

ht
. 2

.0
0 

m

F3 TRIPERIE FINITION
S: 14,05 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

F2 TRIPERIE POILS
S: 15,48 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

F1 COCHE
S: 31,40 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

I3 CF SAISIE
S: 11,72 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 650,00 cm

I2 CF CONSIGNE
S: 21,91 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 650,00 cm

LOCAL A.C.
S: 19,48 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

C4 BUREAU 3 ACCUEIL
S: 9,19 m2

Hsp : 250,00 cm

C2 BUREAU 1 DIRECTION
S: 9,19 m2

Hsp : 250,00 cm

C8 VEST. F. DDCSPP
S: 12,19 m2

Hsp : 250,00 cm

C3 BUREAU 2 QUALITE
S: 9,46 m2

Hsp : 250,00 cm

C15 SAS HYGIENE ENTREE HALL ABATTAGE
S: 11,79 m2

Hsp : 250,00 cm

C7 VEST. H. AB.
S: 37,15 m2

Hsp : 250,00 cm

C6 WC PMR
S: 4,69 m2

Hsp : 250,00 cm

H6 CF ABATS BLANCS
S: 11,05 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 400,00 cm

I1 INSPECTION COMP.
S: 17,96 m2

T:  +8°C
Hsp : 650,00 cm

C1 ENTREE ET COULOIR TENUE VILLE
S: 19,05 m2

Hsp : 250,00 cm

C12 VEST. H. DDCSPP
S: 16,14 m2

Hsp : 250,00 cm

C13 COULOIR TENUE PROPRETRAVAIL
S: 13,29 m2

Hsp : 250,00 cm

C11 SALLE DE PAUSE DDCSPP
S: 11,32 m2

Hsp : 250,00 cm

LOCAL A.E.P.
S: 21,28 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

LOCAL ELEC.
S: 18,88 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

J1 LOCAL TECHNIQUE ET ATELIER MAINTENANCE
S: 29,37 m2

T:  Amb.
Hsp : 750,00 cm

H11 MISE EN QUARTIERS / EXPEDITIONS
S: 122,07 m2

T:  +6/+8°C
Hsp : 450,00 cm

G1 CF DECHETS
S: 86,78 m2

T:  +6/+8°C
Hsp : 500,00 cm

E2 LOCAL STOCKAGE DES CUIRS
S: 34,95 m2

T:  +4/+6°C
Hsp : 550,00 cm

E1 SALAGE DES CUIRS
S: 35,93 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

H2 RESSUAGE BOVINS ET OVINS
S: 71,59 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 565,00 cm

D5 HALL ABATTAGE BOVINS ET OVINS
S: 161,28 m2

T:  Amb.
Hsp : 700,00 cm

C10 BUREAU DDCSPP
S: 13,72 m2

Hsp : 250,00 cm

H7 CF EGALISATION PORCS
S: 85,05 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 500,00 cm

H1 RESSUAGE PORCS
S: 91,01 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 500,00 cm

D1 SAIGNEE BOVINS
S: 78,15 m2

T:  Amn.
Hsp : 750,00 cm

D2 TETE DE LIGNE OVINS
S: 18,72 m2

T:  Amb.
Hsp : 700,00 cm

H8 CF EGALISATION BOVINSGROS
S: 69,22 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 565,00 cm

ATELIER DECOUPE SICA MONTAGNARD
S: 942,57 m2

Hsp : 400,00 cm

ATELIER DECOUPE / CONDITIONNEMENT
S: 396,48 m2

Hsp : 400,00 cm

D7 COULOIR CONSIGNES
S: 5,45 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

D8 COULOIR ABATS
S: 8,49 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

G2 COULOIR DECHETS ET CUIRS
S: 28,50 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

D3 TETE DE LIGNE PORCS
S: 63,51 m2

T:  Amb.
Hsp : 500,00 cm

D6 HALL ABATTAGE PORCS
S: 212,26 m2

T:  Amb.
Hsp : 600,00 cm

H10 CF MATURATION
S: 31,50 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 450,00 cm

C17 BUREAU VEST. BOUVIER
S: 21,04 m2

Hsp : 250,00 cm

H5 CF ABATS ROUGES
S: 11,53 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 400,00 cm

H4 ACC. ABATS ROUGES
S: 18,09 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 400,00 cm

H3 TUNNEL RESSUAGE ABATS ROUGES PORCS
S: 9,39 m2

T:  0/+2°C
Hsp : 400,00 cm

TRANSFO.
S: 17,27 m2

T:  Amb.
Hsp : 400,00 cm

REFECTOIRE
S: 22,32 m2

Hsp : 250,00 cm

RDC 1:250

PROJET
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